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Tak t�mito slovy popisoval rodný kraj Karel �apek. Jist� uznáte, že vystihl vztah k rodnému 
kraji velmi dob�e. Tato slova jsou jist� p�íjemným úvodem tohoto podzimního �ísla našeho 
ob�asníku. 
 
 
 
 
     Oltá�ní obraz Sv. Klimenta 
 
Dne 17.10.2009 
v odpoledních 
hodinách 
prob�hla ve�ejná 
sbírka po 
domech, která 
byla po�ádána 
administrátorem 
farnosti Horní 
B�e�kov panem 
Jind�ichem 
Coupkem. Tato 
sbírka byla 
po�ádána 
z d�vod� 
pokra�ování 
v plánovaných 
rekonstrukcích 
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vn�jšku kostela v Horním B�e�kov� a také z d�vod� prob�hnuvší restaurátorské opravy 
obrazu Sv. Klimenta. Toto restaurování vyšlo na 90.000,- K� – z tohoto d�vodu bylo žádáno o 
finan�ní podporu fond� Ministerstva kultury, avšak té  se nedostalo.  
Investice do restaurování tohoto obrazu byla nutná nebo� v roce 2008 se obrátila na farnost 
paní Zora Worgotter z Moravské galerie v Brn� a žádala o laskavé zap�j�ení tohoto oltá�ního 
obrazu na výstavu s názvem „Josef Winterhalder 
ml. (1740 Vohrenbach ve Schwarzwaldu – 1807 
Znojmo) – nejlepší Maulbertsch�v žák“. Tuto 
výstavu je možné shlédnout od  dubna 2009 do 
srpna 2010 postupn� v n�meckém Langenargen 
am Bodensee, v Národní galerii v Budapešti a 
v Muzeu um�ní Olomouc.  
K této výstav� dokonce vznikla i publikace, na 
které spolupracovalo Museum Langenargen am 
Bodensee, Seminá� d�jin um�ní FF MU a Ústav 
d�jin um�ní AV�R. Je tvo�ena v n�meckém, 
�eském a ma�arském jazyce a její cena se 
pohybuje kolem 30 Euro. 
A�koli mnozí z vás slyší jméno autora obrazu 
Josefa Winterhaldera ml. prvn�, byl ve své dob� 
dosti uznávaným malí�em. Tento um�lec pocházel z jihon�mecké socha�ské rodiny ve 
Schwarzwaldu a na Moravu p�išel až ve svých 9 letech, aby se zde u svého strýce vyu�il 
malí�ství. Dalším jeho u�itelem byl brn�nský malí� Josef Stern, ale nejv�tší vliv na jeho dílo 
m�l vstup do dílny Franze Antona Maulbertsche (1724 Langenargen am Bodensee – 1796 
Wien). Byl natolik nadaným, že se stal jeho nejvýznamn�jším žákem, spolupracovníkem a 
pozd�ji následovníkem jeho díla. Nakonec se usadil ve Znojm�, odkud dodával obrazy 
ponejvíce do kostel� jižní Moravy. Ke sklonku svého života se soust�edil na dekorativní 
nást�nnou malbu, kterou m�žeme najít v nejednom z okolních kostel�. Mezi jeho nejv�tší díla 
lze za�adit nástropní a oltá�ní malby v Rajhrad� a Zábrdovicích, nást�nné malby na Nové 
radnici  (sí� Zemských desek) v Brn� nebo na zámku Dukovany. Kulturu jižní Moravy 
ovlivnily také jeho spisy, poznámky k �innosti malí�� ve Znojm� a okolí nebo inventá� 
kláštera v Louce. 
 
 

 
 
     Horní B�e�kov posvícení – 19.9.2009 

 
Dne 19.9.2009 se konalo jako každý rok tradi�ní 
posvícení i v naší obci.  
Podle pov�stí slavil posvícení poprvé už král 
Šalamoun, který, když byl zasv�cován nový 
chrámu, uspo�ádal tehdy velkolepou hostinu. 
St�edov�k spojený s k�es�anskou vírou tuto tradici 
p�ebral a p�i dostavb� kostela v obcích bylo 
po�ádáno posvícení, nebo� tak mimo�ádná událost 
si žádala být náležit� oslavena. Lidé v�novali 
kostelu ve své obci mnoho pen�z a d�iny, protože 
se stal kulturním a spole�enským centrem obce a 
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rázem vyzvedla její význam. Po celou dobu st�edov�ku a velkou �ást v�ku nového bylo tedy 
„posv�cení“ událostí opravdu 
výjime�nou.  
V každé farnosti se slavilo v jinou 
dobu, lidé navšt�vovali posvícení 
konaná v okolních obcích, aby 
navštívili p�átele a p�íbuzné, 
dob�e pojedli a odpo�inuli si od 
práce. Císa� František Josef II. 
však byl toho názoru, že kv�li 
oslavám zanedbávají lidé svou 
práci, a tak  sjednotil oslavy v 
celé zemi tím, že na�ídil slavit 
posvícení t�etí ned�li v �íjnu, po 
svátku svatého Havla. Ale nejspíš 
nepo�ítal s tím, že poslušní 
poddaní sice p�ijmou na�ízení s 

nadšením a „císa�ské hody“ neboli „havelské posvícení“ budou oslavovat, ale  svá místní 
posvícení si zachovají také. 
Posvícení pat�ilo k nejoblíben�jším svátk�m, kdy venkované také  oslavovali ukon�ení 
polních prací. V tomto období byl už byl nový mák do buchet, zásoba �erstvé mouky a vajec, 
zralé švestky na povidla a vykrmené husy na peká�, zkrátka ideální doba na po�ádnou hostinu. 
Navíc byl na dohled advent a s ním dlouhý p�st, a proto se snažili p�edkové najíst se do 
sytosti a užít si všeho, �eho m�li málo po celý zbylý rok.  
V tomto období mohly hospody�ky 
ukázat své kucha�ské um�ní. „O sv. 
Martin� husa zpívá nejlépe“ jak si 
dokážeme p�edstavit, tak k hlavním 
chod�m posvícenského stolu pat�ila 
husa krmená speciálními šiškami. P�ed 
touto husou byl na stole kaldoun, což 
byla husí polévka s dr�bky a malými 
knedlí�ky. Jako p�íloha k huse byly 
podávány knedlíky - houskové nebo 
jakékoli jiné, typické pro danou oblast a 
u knedlík� bylo naloženo bohat� zelí. 
Tato velkolepá hostina byla zakon�ena 
posvícenskými kolá�i  s tvarohem, 
povidly, o�echy, jablky, mákem… Byl to i dar (taková výslužka) pro p�átelé i sousedy, kte�í 
p�išli na návšt�vu. Tento slavný den byl v�tšinou zakon�en lidovou veselicí (tane�ní zábavy a 
pr�vody s maskami). V n�kterých oblastech dokonce p�i slavnosti figurovala zví�ata jako 
beran, houser, ka�er nebo kohout. 
V dnešní dob� už se s pe�enou husou na slavnostním stole moc nesetkáme a mnoho lidí 
vlastn� ani nepátrá po p�vodu t�chto oslav.  Ale hlavní je, že tradice je zachována až do 
dnešních dn� a i v budoucnu budeme se budeme moci dob�e najíst, napít a pobavit se  na této 
oslav� hojnosti a kostela. 
Takže i dne 19.9.2009 po oslavách nad plnými stoly s rodinnou a známými se n�kte�í místní 
ob�ané vydali do místního kulturního domu, kde byla po�ádána ve�erní posvícenská zábava 
za doprovodu skupiny Klaxon. Všichni se jist� dob�e bavili a nezbývá jen doufat, že tato 
tradice bude udržena i pro další léta. 
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     Svazek obcí Národního parku Podyjí 
 
V �íjnu 2009 vznikl Svazek obcí Národního parku Podyjí a jeho p�edsedou byl zvolen pan 
starosta obce Podmolí Josef Frélich. Do tohoto svazku již vstoupily tém�� všechny obce 
z ochranného pásma NP Podyjí. Obce se cht�jí spole�n� bránit n�kterým praktikám parku, 
které již dlouhá léta komplikují a znep�íjem�ují místním ob�an�m život. Zakládajícími �leny 
tohoto svazku je 7 z celkem 11 obcí ochranného pásma NP Podyjí. Zatím to jsou Podmolí, 
Mašovice, Lesná, Horní B�e�kov v�etn� �ásti �ížov, Havraníky, m�stys Lukov a Vranov nad 
Dyjí. O p�ipojení se k tomuto svazku uvažují i obce Hnanice, Obšiv a Podmý�e, což nastane 
až po jejich zasedáních, kdy tento vstup do svazku schválí zastupitelstva zmi�ovaných obcí.  
Znojmo prozatím �lenství ve svazku zvažuje, ale je pravd�podobné, že se zapojí také 
s ohledem na jeho p�ím�stské �ásti – Hradišt�, Konice a Popice. Vznik tohoto svazku byl 
inspirován již fungujícím Svazkem obcí Národního parku Šumava. 
Hlavní kámen úrazu ve vztahu obcí a NP Podyjí je stavební �innost. Jde o to, že p�i stavb� 
domu v ochranném pásmu je stavební ú�ad povinen vydat územní rozhodnutí nebo stavební 
povolení pouze v tom p�ípad�, že  žadatel nejprve dostal svolení parku k podob� zamýšlené 
stavby, sklonu st�echy, velikosti a podoby oken… Hlavím problémem je také to, že tyto 
požadavky mohou mít za následek prodražení stavby, na které park nep�isp�je ani korunou.  
Ke vzniku tohoto svazku se vyjad�oval pan �editel správy parku, který sd�lil tisku, že vznik 
tohoto svazku vítá a o�ekává, že p�isp�je ke zlepšení komunikace mezi ob�ma stranami. 
K tomuto tématu byly napsány r�zné �lánky v tisku, ale objevily se i r�zné diskuse na toto 
téma: 
tzv. ochránci p�írody 
a památká�i jsou stejná verbež, která se snaží (pom�rn� úsp�šn�), znep�íjem�ovat b�žným 
lidem život. Diktují mnohdy nesmyslné podmínky nap�. po�et, velikost a rozmíst�ní oken a 
dve�í, o materiálech použitých p�i výstavb� nebo rekonstrukci ani nemluv�. Výsledkem je pak 
pouze prodražení stavebního zám�ru. Není tedy divu, že si každý rozmyslí jestli bude 
zbyte�n� vynakládat prost�edky, aby vyhov�l všem požadavk�m, nebo se poohlédne po 
bydlení v jiné lokalit� mimo ochranné pásmo NP a dot�eným obcím tak ubývá obyvatel. 
To je totiž tím, 
že slavná krajinná architektka z NP Podyjí, pí. Vašková má na svoji práci monopol. Když 
ud�lá projekt n�jaký jiný architekt, tak je to špatn� , protože ho ned�lala ona, a tudíž za n�ho 
nedostala zaplaceno, jak prosté, že?! 
kone�n� se n�kdo zabývá tím, co se staví. 
Kdyby se to d�lalo d�íve, nemohl by vyr�st v Peci Krakonoš�v p..j, nebo krásné alpské 
domky na �eských vesnících, krabice v klasické zástavb� a jiná zv�rstva.  
Re: kone�n� se n�kdo zabývá tím, co se staví. 
P�esn� tak, doplnil bych t�eba Dív�í hrady a Sirot�í hrádek na Pálav� (CHKO), Bítov v Podyjí 
(Národní park) nebo moderní kamenný hrad místo tradi�ního d�evo-hlinitého hradiska v Praze 
nad Vltavou. 
Re: kone�n� se n�kdo zabývá tím, co se staví. 
takže vám se líbí, jak to v Peci vypadá? nebo to byl vtip?
Je na �ase skoncovat s ekoteroristy 
Je na �ase skoncovat s ekoteroristy, a to nejen v Podyjí... Nevolit zelené a p�estat financovat 
všechny ty ekoteroristické, feminacistické a multikulti obskurní spolky...  
 
Zdroj: http://zpravy.idnes.cz/diskuse.asp?iddiskuse=A091011_191049_brno_trr 
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      Krádež motorových pil 
 
V srpnu �i zá�í tohoto roku se neznámý zlod�j rozhodl  že ušet�í za nákup motorové pily a 
vydal se na lup. K této krádeži došlo v rozmezí 4. srpna do 10. zá�í v objektu firmy Podyjí a.s. 
ztratily se 2 motorové pily, z toho jedna byla kompletní a ta druhá byla bez lišty a �et�zu. 
Majiteli vznikla školda 19 tisíc korun. V sou�asné dob� se celou situací zabývá policie, i když 
šance na polapení pachatele nejsou p�íliš velké. 
 
                                    
 
          Jak vrátit moruše do našich zahrad? 
 
 

Morušovníky pat�í do �eledi 
morušovníkovitých (Moraceae) a je 
známo více jak 15 r�zných druh�. 
Pojmenování moruše souvisí s 
latinským morus a to prý s �eckým 
meros = díl, �ástka (s ohledem na 
složené plody). Druhové ozna�ení je 
v�tšinou dáváno podle barvy plod�. 
Areál p�vodního rozší�ení byl na 
severní polokouli v teplém mírném a 
subtropickém pásu v Asii a severní 
Americe. Morušovník�m vyhovují 
výslunná a poloslunná stanovišt� 

s výživn�jší p�dou. Doporu�ovány jsou p�edevším vinorodé oblasti. Na našem území jsou 
známé již dlouhou dobu a místy se p�stují již po staletí. Vzhledem ke svému bohatému a 
hluboko ko�enícímu ko�enovému systému obstojí  i v chudší, kamenité p�d�. 
Zajímavostí u morušovník� je, že špatn� snášejí ve své ko�enové soustav� ko�eny jiných 
d�evin. Je tedy nutné to mít p�í výsadb� na pam�ti a doporu�uje se je sázet alespo� 5 metr� od 
okolních strom� a ke��. Je nutné také podotknout, že se jedná o dlouhov�ké a mohutné stromy 
a proto se doporu�uje výsadba do v�tších zahrad �i do otev�ených prostranství. 
Morušovník má velice dobrou regenera�ní schopnost, �asto i s otev�enými a neošet�enými 
ránami žije ješt� spoustu dalších let. Je to dáno obsahem latexových látek ve d�ev�, které po 
zaschnutí ran zabra�ují následné hnilob�. 	ímský p�írodov�dec Gaius Plinius Secundus ve 
svém díle Naturae historiarum nazval moruši sapientissima arborum (nejmoud�ejší za 
strom�), p�itom m�l na mysli její opožd�ný rozpuk a tím ochranu p�ed pozd�jšími jarními 
mrazíky. Stromy za�ínají vyhán�t pupeny kolem 15. dubna a kvetou za�átkem kv�tna. 
Voln� rostoucí morušovníky netrpí ohryzem zv��e a dob�e snášejí exhaláty v ovzduší. Netrpí 
ani vážn�jšími chorobami a šk�dci. 
Kdo jednou ochutnal moruše, poznal, že platí podobné co u oliv – bu� si je zamilujete nebo 
do nich už nikdy nestr�íte nos. V p�ípad� plod� morušovníku se jedná o plodenství drobných 
peckovi�ek na spole�ném dužnatém v�etenu. Souplodí jsou tmav� fialová anebo bílá. Využití 
plod� morušovník� je široké, hodí se jak pro p�ímou konzumaci, kdy nám svou chutí 
p�ipomínají ostružiny, tak na r�zné kuchy�ské zpracování (r�zné kompoty, š�ávy a vína). 
Z plod� bílých moruší se vyrábí výborný mošt. Sušené moruše se v minulosti používaly jako 
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sladidlo do r�zných kaší a jiných pokrm�, nebo také sušené a rozemleté sloužily jako mouka, 
která se p�idávala do t�sta.  
Plody navíc obsahují velice ú�inné barvivo, které jen s obtížemi vyperete ze svých od�v�. 
Díky této vlastnosti se plody d�íve využívaly k barvení vína. Z t�chto d�vod� je taky �asto 
doporu�ováno nevysazovat morušovníky v blízkosti dom� nebo ve�ejných komunikací, které 
by padající plody mohly zne�istit.  
Pokud se rozhodneme ke zpracování plod�, je logické, že je budeme chtít nejprve omýt, �ímž 
se pustíme do docela �asov� náro�né práce, p�i které musíme po�ítat s tím, že i p�i nejvyšší 
opatrnosti n�které plody rozma�káme. Pokud si budeme chtít tuto práci ušet�it, bude rozumné 
si v dob� dozrávání plod� pod strom rozprost�ít plachtu a popadané, �isté plody pak snadno 
posbíráme. N�kdy však toto není možné, a tak je vhodné mít pod stromem alespo� zasetu 
trávu, která ochrání ovoce p�ed nárazem na tvrdou zem a rozma�káním a také p�ed 
zne�išt�ním.  
Plody morušovníku také obsahují mnoho cenných látek, které se využívají v léka�ství. Moruše 
s tmavým zabarvením obsahují významné množství lé�ivého resveratrolu. Tato látka má 
zna�né antioxida�ní a antibakteriální ú�inky a ovliv�uje metabolismus lipid� a inhibuje 
srážení krevních desti�ek. P�edpokládá se také, že má pozitivní vliv na prevenci rakoviny 
prostaty. N�které �lánky dokonce uvád�jí, že tato látka má schopnost bránit stárnutí bun�k a 
organizmu nebo zpomalovat proces degenerace mozku p�i n�kterých neurologických 
onemocn�ních jako jsou nap�. Alzheimerova choroba aj. 
Plody pro�iš�ují organismus a regulují hladinu cukru v krvi, a tak je konzumace 
doporu�ována p�i cukrovce a onemocn�ních slinivky b�išní. P�sobí mírn� mo�opudn� a 
protipr�jmov�. Bílé moruše jsou ú�inné p�i nachlazení, podporují vykašlávání hlen� a p�sobí 
p�ízniv� p�i srde�ních  a cévních chorobách. O moruších a využitích plod� z nich se psalo již 
v �eském herbá�i z nakladatelství Alois Hynek, vydaného v Praze roce 1899: „Ovoce 
(moruše) užívá se k upravení chladících nápoj� — též k barvení vína. Syrup z n�ho upravený 
slouží za kloktadlo, zvlášt� proti houb� a kurd�jím. — Upraví se, když �erstvé moruše se 
utlukou, vylisují a š�áva sva�í se s cukrem; na 1¼ libry š�ávy dá se 3 libry cukru; pak se to 
procedí.“ 
 
V našich zem�pisných ší�kách se v�tšinou bavíme o 3 druzích morušovník� a to: 
 
Morušovník bílý (Morus alba) 

 
Je to opadavý strom, který vytvá�í širokou, kulatou korunu 
dor�stající až 18 m do výšky. Je uvád�no, že tento 
morušovník je mrazuvzdorný až do –35°C.  
Listy jsou pom�rn� velké - 15 až 20 cm a mají lesklou, 
tmav� zelenou barvu, jejich tvar je prom�nlivý a zpravidla 
je vej�itý až nepravideln� 3 až 5 lalo�natý.  
Kv�t se objevuje na p�elomu kv�tna a �ervna a na jedné 
rostlin� m�žeme najít drobné sam�í a sami�í zelené kv�ty, 
mající podobu krátkých jehn�d, které mohou být velké až 2 

cm, kdežto sami�í jsou drobn�jší a jsou velké až 1,2cm. Tyto jehn�dy jsou opylovány pomocí 
v�tru. Plodenství je hroznovitého tvaru a p�ipomíná plody ostružin. K dozrávání plod� 
dochází dle oblasti v rozmezí od konce �ervence do srpna. Plody mají bílou až r�žovou barvu, 
mdlé chuti a je velké až 2,5 cm.  
Plody bílých moruší jsou asi 1,5-2 cm dlouhé, bílé až lehce nar�žov�lé, obsahují 22% cukr�, 
ovocné kyseliny (jable�nou a citronovou), pektin, vitamín C, karoten, vitamín E, kyselinu 
listovou, vitamín B1  a B6, mnoho zásaditých minerálních látek a asi 78% vody. 



 8 

Tyto morušovníky nejsou náro�né na druh p�dy a tolerují i v�trná stanovišt�, h��e ale snáší 
p�ímo�ské oblasti. Jedná se o suchomilnou d�evinu.  
Zajímavostí je, že listy tohoto druhu jsou potravou housenek bource morušového, jejichž 
kukly jsou surovinou pro výrobu p�írodního hedvábí. Larvy bource morušového jsou 
monofágní a živí se jen listím moruše bílé nebo �erné (Morus alba L., Morus nigra L.). 
Tajemství výroby hedvábí bylo objeveno v �ín� již p�ed 5000 lety, a také pe�liv� st�eženo - 
ten, kdo se pokusil vyvézt ze zem� zdroj bohatství (živý bourec morušový) byl potrestán 
smrtí. Trvalo celá staletí, než se bourec dostal dále do sv�ta. Traduje se, že roku 552 
propašovali z �íny vají�ka bourc� v duté bambusové holi dva misioná�i až do Ca�ihradu a 
založili tak tradici evropského chovu. V 6. století n. l. se hedvábnictví rozvíjí v 	ecku a v 8. 
století ve Špan�lsku. V �echách byl jeho chov zaveden v 17. století Albrechtem z Valdštejna 
a hedvábnický pr�mysl v naší zemi byl zrušen v roce 1963. Roku 1992 byl z podn�tu Katedry 
srovnávací fyziologie živo�ich� a obecné zoologie P�F MU ustaven Výbor pro obnovení 
hedvábnictví, který je nevýd�le�nou organizací a podporuje rozvoj hedvábnictví. Moruše se 
rozší�ila díky chovu bource morušového a její p�stování upadalo zavád�ním výroby 
syntetických hedvábných vláken a rozší�ením šk�dc�, kterých byla oblíbenou potravou. 
Nejvyužívan�jší je práv� moruše bílá, která obsahuje nejvýhodn�jší potravní zdroje pro larvy 
bourc�. Po listech m. �erné p�edou bourci hedvábí st�ední jakosti. 
Zajímavost: jak už to tak bývá v každém oboru, tak i pro bource morušového byla nalezena i 
um�lá potrava, na které je možné bource morušové chovat. Jejím základem je ale op�t prášek 
ze sušeného morušového listí spole�n� s agarem, vitaminy, minerály a její výrobou se 
zabývají firmy hlavn� v Japonsku. 
 
 Morušovník �erný (Morus nigra)  
 

Je to opadavý strom, který vytvá�í širokou, kulatou korunu 
dor�stající až 10 m do výšky. Tyto �erné morušovníky pat�í 
mezi pomalu rostoucí druhy. Je uvád�no, že tento morušovník 
je mrazuvzdorný až do –30°C. Tedy snáší mén� mráz než 
morušovník bílý. 
Listy jsou pom�rn� velké - 16 až 20 cm a mají lesklou, tmav� 
zelenou barvu, jejich tvar je prom�nlivý a zpravidla je vej�itý 
až nepravideln� 3 až 5 lalo�natý.  
S kv�ty je to stejné jako u moruše bílé. Plodenství 
hroznovitého tvaru sice svým tvarem a u tohoto druhu i barvou 
p�ipomíná plody ostružin, ale dozrává pozd�ji a to od srpna do 
zá�í. 

Toto plodenství má fialov� �ervenou až �ernou barvu, je p�íjemné sladkokyselé chuti a je 
velké až 2,5 cm. Plody �erných moruší jsou  2,5 cm velké, p�ipomínají  malinu. Obsahují 14-
16% cukr� (glukózu a fruktózu), 1-2% ovocných kyselin (jable�nou a citrónovou, vitamín C, 
B, kyselinu listovou, rostlinná barviva, pektiny a minerální látky. Jejich chu� je výrazn�jší, 
kyselejší, p�esto m�že n�komu p�ipadat fádní  a mdlá. 
Tyto morušovníky nejsou náro�né na druh p�dy a dob�e snášejí i m�stské zne�išt�ní. 
 
 
Morušovník �ervený (Morus rubra) 
 
Je to opadavý strom, který vytvá�í širokou, kulatou korunu dor�stající až 15 m do výšky. Je 
uvád�no, že tento morušovník je mrazuvzdorný až do –30°C. Tedy snáší mén� mráz než 
morušovník bílý. 
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Listy jsou pom�rn� velké - 12 až 20 cm, na hmat drsné a mají 
tmav� zelenou barvu, jejich tvar je prom�nlivý a zpravidla je 
vej�itý až nepravideln� 3 až 5 lalo�natý.  
Tento druh morušovníku je dvoudomý, a tak na mužské rostlin� se 
vytvá�í sam�í kv�ty a na ženské sami�í. Tyto kv�ty mají podobu 
krátkých jehn�d. Sam�í jehn�dy bývají velké až 1,5 cm, sami�í jsou 
drobn�jší a jsou velké až 1 cm. Tyto jehn�dy jsou opylovány 
pomocí v�tru. 
Plody ostružin nám p�ipomínají i plody tohoto morušovníku. 
Dozrávají od konce �ervence do srpna. Toto plodenství má tmav� 
purpurovou barvu, je sladké chuti a je velké až 3 cm.  
Tyto morušovníky nejsou náro�né na druh p�dy a úsp�šn� rostou i 
ve sv�tlých lesích. �ervené morušovníky se v minulosti �asto 

p�stovaly na Slovensku i jižní Morav�. Nyní se s s tímto druhem setkáváme jen z�ídka a spíše 
je využíván p�i šlecht�ní jiných druh� morušovník�. 
 
 
Morušovník trnavský (Morus trnaviensis) 
 

K�ížením �erného morušovníku s �erveným se u nás 
poda�ilo získat kultivar „trnaviensis“, který je �asto 
sázen na Slovensku a na moravském Slovácku a nazývá 
se moruše trnavská a Slovensku i jižní Morav� vyskytuje 
více než 200 let. 
Tato ovocná d�evina je odolná v��i suchu, mraz�m a 
není náro�ná na kvalitu p�dy. Na výsadbu je však použít 
jen dob�e zako�en�né stromky a dodržovat zálivku 
zvlášt� v prvním období vegetace. P�ír�stky v prvních 
letech jsou menší, ale po dobrém zako�en�ní, zhruba 
kolem �tvrtého roku v�ku dosahuje p�im��ené rodivosti. 
V prvních letech po výsadb� je také velmi náro�ná na 

okopávání, zavlažování a p�ihnojování dob�e vyzrálým kompostem. Dokonce ani není nutné 
provád�t n�jaký náro�ný �ez stromu mimo výchovného. Když chceme provést prosv�tlení �i 
zmlazení starších jedinc� je nejvhodn�jším obdobím konec srpna. 
I když jde o teplomilnou d�evinu, da�í se jí v podmínkách, jaké snáší meru�ka a v kterých 
nevymrzá vinná réva. P�dní podmínky jsou na první pohled paradoxní, protože v úrodných 
p�dách nap�. na jižním Slovensku velmi bujn� roste, ale vymrzá i v normálních zimách. 
Naopak v kamenitých p�dách vinohrad� �i v jílových p�dách roste pomaleji, ale její d�evo 
dostate�n� vyzraje, a tak se stává i odoln�jší v��i mraz�m. A to se nap�íklad potvrdilo i 
v letech 1928–29 �i 1955–56, kdy postihly naši oblast t�eskuté zimy a tyto stromy namrzly jen 
na mladých výhoncích.  
Je to druh moruše s nejv�tšími plody, které jsou válcovité, délky 3–4 cm a ší�ky 2,2–2,5 cm. 
Dozrávání za�íná v�tšinou za�átkem �ervence a p�etrvává do zá�í. Dužina je sladkokyselé 
chuti, aromatická s karmínov� �ervenou š�ávou, která se z plod� lehce uvol�uje, proto je t�eba 
je sbírat do konvi�ek s nepoškozeným smaltem nepoškozeným smaltem.  
Plody této odr�dy se skládají ze 78% vody, 14 – 18% cukru, 0,85 – 1,6 organických kyselin a 
do 32% minerálních látek. Obsahují vitamíny C, E a skupiny B. 
 
 
Rozmnožování morušovníku: 
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• Regenera�ní schopnosti -díky obrovské regenera�ní schopnosti sta�í pouze úzký pás 

k�ry kmene nebo v�tve, který je schopen zachránit strom nebo jeho �ást p�ed 
uhynutím. Kdy nastává zmlazování pomocí v�tví ležících na zemi, které se v pr�b�hu 
rok� zako�ení, a tak mohou vzniknout noví samostatní jedinci. 

• Št�pování je vhodné na semená�ky morušovníku bílého, nejlépe již v únoru. 
• Zako�e�ováním –v p�stovatelských oblastech moruše je známá tato metoda, která 

m�že mít n�kolik podob:  
-  1. nakopcováním zeminy na výhonky, které vyr�stají z ko�enového kr�ku 
- 2. pono�ením nízko ležících v�tví (h�ížením) s upevn�ním do požadované polohy a  
nakopcováním pot�ebného množství zeminy 
-  3. nakopcováním pa�ezu, ze kterého vyr�stají mladé výhonky 
- 4. na mate�ském strom� v korun�, na jednoletém výhonku nebo dvouleté v�tvi�ce 
v obalech, napln�ných zemí s humusem. 
-  5. št�pováním na moruši bílou „na šti�í pysk“ a nakopcováním vhodné zeminy. 
• Koup� sazenic -kontejnerované rostliny lze po�ídit a vysazovat celoro�n�, 

prostoko�enné pak klasicky na ja�e a na podzim. Plodnost nastupuje za 2 až 5 let, 
záleží na stá�í stromku a technice množení 

• Výsev ze semen - drobná semena se namá�í na 24hodin do vlažné vody,vysévají se do 
b�žné zeminy a zlehka zasypou. Klí�í p�i b�žné pokojové teplot�.Doporu�uje se 
vysévat doma a až rostliny zesílí a otuží se vysazovat na teplé a chrán�né stanovišt�. 
Výsev p�ímo na stanovišt�. P�i sklizni semen v období zralosti (�íjen až listopad) je 
nutná také stratifikace 4–6 m�síc� a poté výsev do volné p�dy v b�eznu až dubnu. To 
je p�vodní metoda, která se používala d�íve, než byly vynalezeny rychlejší zp�soby 
pomocí d�evitých �ízk�, odnoží a vzdušných odnoží (obalených mechem) – tato 
metoda je však zdlouhavá a vyžaduje spoustu trp�livosti. 

 
Nikdy bychom nem�li zapomínat za suchého po�así násady zalévat! 
 
Morušovníky jsou díky svým biologickým vlastnostem plod� zajímavou ovocnou d�evinou, 
ale ve školkách se zatím nemnoží. Jako okrasné d�eviny jsou významné i v sadovnické praxi, 
a� již p�stované jako jednotlivé ke�e �i v menších skupinách, pop�. i jako solitérní stromy 
nebo vysazené v alejích.  

 
Pár nápad� na pokrmy �i nápoje z moruší: 
 
�ajová sm�s p�i pomocné lé�b� snížené enzymatické funkce slinivky b�išní 
 
list �erné moruše 100 g 
ko�en bedrníku 50 g 
ko�en and�liky 50 g 
kmín 30 g 
fenykl 20 g 
P�ipravujeme jako byliná�ský �aj a pijeme po doušcích p�es den v celkové dávce asi 0,75 litru. 
 
Morušová zmrzlina 
 
1 hrnek sm�si mléka a smetany do kávy 
1 hrnek smetany ke šlehání 
4 žloutky 
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¾ hrnku cukru (p�ípadn� podle chuti m�žeme dát i více) 
2 hrnky rozma�kaných moruší 
Na pánvi�ce zah�ejte sm�s mléka a smetany do kávy. Dejte pozor, aby se sm�s neva�ila.  
V míse spolu našlehejte smetanu a žloutky. Poté do ní pomalu nalijte teplou sm�s mléka a 
šlehejte. Vra�te tuto sm�s na pánev, p�idejte cukr a va�te na st�edním plameni za stálého 
míchání p�t minut.  
Sundejte z ohn� a nechte v ledni�ce vychladit asi t�icet minut. Poté p�idejte morušovou kaši, 
dob�e zamíchejte a dejte do výrobníku zmrzliny. Dále dodržujte postup výrobce p�ístroje. 
 
Morušový gin 
 
7 hrnk� moruší bez stopek 
1 a 1 /2 hrnku cukru 
1 lžíce koriandrových semen 
4 hrnky ginu 
Moruše v misce rozma�káme. Cukr va�íme s 1 hrnkem vody, až se rozpustí. Do velké 
sklenice vložíme moruše, ko�ení, sirup a gin. Necháme 2 m�síce uležet. P�ecedíme p�es 
jemné sítko, nalijeme do sterilizovaných láhví a uzav�eme. Necháme ustát m�síc p�ed 
otev�ením. 
 
 

     Z historie okolních obcí – Konice 
 
Obec Konice má novou brožurku, která se týká farního kostela 
sv. Jakuba V�tšího (1909 – 2009). Jak je z letopo�tu patrno, tak 
tento kostel letos oslavil 100 let a tak se Farnost Znojmo-Louka 
ve spolupráci s Nadací pro obnovu církevních památek 
d�kanství znojemského rozhodli, že vydají k tomuto výro�í 
brožurku, kde bude ve stru�nosti 
nastín�no n�kolik st�ípk� 
z historie tohoto pozoruhodného 
kostela. Tuto brožurku je možné 
zakoupit v Louce za 30,- K�. 
 Letošní rok byl pro Konice 
docela úsp�šným, co se tý�e 
vydávání publikací z historie 
této obce. Nebo� v tomto roce 

byla vydána ješt� jedna kniha – Konice – poznámky k historii, 
kterou sestavil Ji�í G.K. Šev�ík. Tato publikace vyšla 
v nákladu 300 výtisk� a je možné ji zakoupit za 120,- K�. Tuto 
knihu dostanete v knihkupectvích ve Znojm�, v prodejn� 
smíšeného zboží v Konicích a v hostinci Na kopci v Konicích. 
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                      V Podyjí se op�t objevil „vyhynulý“ hvozdík 
 

Hvozdík pyšný (Dianthus superbus) - 
je vytrvalá siln� ohrožená rostlina �R 
z �eledi hvozdíkovitých. Tato cévnatá 
rostlina figuruje na �erveném 
seznamu kriticky ohrožených druh� 
rostlin. Hvozdík pyšný je vytrvalá 
rostlina, 30–60 cm vysoká, jejíž 
lodyhy vyr�stají z plazivého oddenku. 
Lodyhy u poddruhu superbus jsou 
vícemén� tenké zelené, u poddruhu 
alpestris mohutn�jší a nažloutlé. 
Rostlina má silný primární ko�en. 
Listy jsou p�isedlé, úzce kopinaté, na 
okraji drsné. �epele kv�t� jsou 20–
30 mm v pr�m�ru, vonné, korunní 
plátky hluboce d�ípené. Kvete v 
�ervenci až �íjnu. Rozlišují se dva 
ekotypy. Rostliny z lesních stanoviš� 

vykvétají obvykle o 3 až 4 týdny pozd�ji než rostliny z vlhkých luk.V �R se vyskytuje 
nej�ast�ji na vlhkých nebo st�ídav� vlhkých loukách, ve sv�tlých listnatých lesích a na lesních 
okrajích. Dosud byla na území národního parku považována za vyhynulou. U Lesné ji 
naposledy vid�l botanik Vratislav Drlík. Zmínil to ve své Kv�ten� Znojemska z let 1950 až 
1954. "Zatím naposledy pak byla na Znojemsku pozorována v roce 1993 u Kravska," uvedla 
botani�ka ze správy parku Lenka Reiterová. Další ze svého nemalého a dosud nepoznaného 
bohatství odhalil v srpnu 2008 v�dc�m Národní park Podyjí. Poblíž letohrádku u Lesné 
objevili kvetoucí trs hvozdíku pyšného.  

 

B�e�kovský turnaj v kopané 

V ned�li dne 23.8.2009 v 10,00 
hod se na h�išti v obci Horním 
B�e�kov uskute�nil I. B�e�kovský 
turnaj v kopané. Mládež z obce 
Horní B�e�kov a �ížov se rozhodla 
uspo�ádat tento turnaj poté, co si 
svými silami toto h�išt� upravila. 
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Nemalý �as strávili hoši 
a d�v�ata kosením 
h�išt�, úpravami terénu 
atd. Jako odm�nu za toto 
úsilí se rozhodli 
uspo�ádat turnaj, na 
který pozvali r�zná 
družstva z okolí. Toto 
pozvání p�ijala a 
dostavila se následující 
družstva – fotbalisté 
Blue baru ve Znojm�, 
Junio�i Horní B�e�kov, 
družstvo Vo�ko Znojmo, 
Junio�i Lukov a Senio�i 
Horní B�e�kov (kte�í se 
p�ezdívali také FC 
Nekopnem si � ). Jak 

vidno o 
hrá�e 
nebyla 
nouze a 
ani o 
diváky, 
nebo� po 
dlouhé 
dob� byla 
v této obci 
po�ádána 
taková 
sportovní 
akce. 
Po�adatelé 
se 
dokonce 
postarali i 
o 

ob�erstvení, takže byla možnost dát si to�ené pivo �i limo, �i teplý klobásek s ho��icí a 
chlebem. Akce m�la nebývalý ohlas a její po�adatelé plánují opakování turnaje i v p�íštím 
roce a to na ja�e a koncem léta. Pro zú�astn�né  hrá�e byla velkým lákadlem i hlavní cena 
turnaje, což byl krom� pam�tního diplomu i sud jedenácti stup�ového piva Hostan. Hlavní 
cenu si nakonec odvezli fotbalisté Blue baru Znojmo, na druhém míst� Junio�i Horní B�e�kov, 
na t�etím Vo�ko Znojmo, na �tvrtém Junio�i Lukov a páté místo p�ipadlo na Seniory Horní 
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B�e�kov. Všichni zú�astn�ní si krom� pam�tního diplomu odnesli jist� spoustu zážitk� a rádi 
se zú�astní turnaje i dalším roce.  

U turnaje byl p�ítomen dokonce i tisk a o tomto zápase vyšel �lánek dne 7. zá�í 2009 ve 
Znojemském týdnu na stran� 14.  

Místní zastupitelstvo obce se rozhodlo 
tyto aktivity mládeže a jejich žádosti o 
p�ísp�vek na další údržbu a opravy na 
h�išti bylo vyhov�no �ástkou 5000,- K�. 
Za tento obnos byly po�ízeny nové sít� na 
brány, mí�e, barva na nat�ení branek… 
Nyní nezbývá jen pop�át hodn� úsp�ch� 
v další �innosti a aby tento zájem o sport 
všem vydržel. 

 

 
 
 
Pov�sti z obce a jejího okolí 
 

Postrach vranovské fary  

Kn�ží se oby�ejn� strašidel nebojí, mají 
p�e�tené r�zné životopisy svatých, které 
pokoušel �ábel, a tak už si s modlitbou a 
sv�cenou vodou n�jak pomohou. 
ábel 
nemá moc nad t�mi, kdo žijí v Božím 
p�átelství. Strašidlo na fa�e m�že být ale 
nep�íjemné pro r�zné návšt�vníky.  
Na Vranov� se už odedávna vypráví, že se 
n�kde poblíž fary ob�sil jistý �lov�k 
jménem Ferdinand. A lidé m�li ze 
sebevrah� vždycky trochu strach. Bylo 
celkem jasné, že takový �lov�k neodešel 
ze sv�ta zrovna pokojným zp�sobem a 
naopak jasné nebylo, zda se stihl ješt� v poslední vte�ince s Bohem smí�it. Sebevrazi se proto 
poh�bívali mimo posv�cenou p�du h�bitova, bez kn�ze. Dnes víme, že takový sebevrah je 
málokdy �lov�k, který by se skute�n� stav�l proti Bohu, tušíme, že je to spíše nemocný 
�lov�k. Ale i tak - každé usmrcení je p�ece jen tragická událost. Ferdinand, jak se zdá, mezi 
tragické p�ípady skute�n� pat�il. Na vranovské fa�e se totiž vždycky d�ly pozoruhodné v�ci. 
Pan fará� nap�íklad sed�l ve svém pokoji, v klidu si �etl nebo se modlil, když v tom se z horní 
místnosti za�al ozývat strašlivý rámus. Jakoby n�kdo p�enášel po podlaze velké závaží. Pan 
fará�, vcelku state�ný muž, vyb�hl nahoru a za�al místnosti jednu po druhé prohlížet. Nenašel 
ale nic. Posadil se znova do své lenošky a situace se opakovala. Kn�z si za�al myslet, že ho 
chce vyd�sit Státní bezpe�nost. Bylo to v dob� totality a tak hrozilo, že by komunisté mohli 
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chtít pana fará�e n�jak obt�žovat. Ale ani po pe�livé prohlídce se na fa�e nic nenašlo. Žádné 
reproduktory a žádné jiné kejkle. Podivné zvuky zatím pokra�ovaly. D�sily návšt�vy a panu 
fará�ovi n�kdy nedop�ály pot�ebný spánek. Vyjad�oval se o t�chto zvucích jako o 
Ferdinandovi, ale to jeho p�átele a návšt�vníky neuklid�ovalo. Jednou sed�lo pár lidí p�i 
spole�ném setkání v sále fary a náhle n�kdo hrozn� zabušil zvenku na okno. P�itom ono okno 
se nachází nad hlubokou strží, jíž spadá farní pozemek až k �ece Dyji.  Kn�z vykropil budovu 
sv�cenou vodu a pomodlil se modlitby na ochranu proti zlým duch�m a problémy tém�� 
ustaly. Zda natrvalo, na to se zeptejte dnešních obyvatel vranovské fary. Ukazují 
návšt�vník�m cosi zvláštního v komín�...  

 

�ert na Vranov�  

Vranovský zámek p�sobí malebn� a krásn�, ale ani jemu se temné síly nevyhýbají. Kdysi, 
když ješt� vranovský zámek nebyl zámkem, ale hradem, byl tu ve služb� panoš Petr. I když se 
�íká, že ve st�edov�ku všichni v��ili v Boha, tento �lov�k byl z�ejm� výjimkou. V��il jen v 
�erta.  
Protože m�l rezavé vlasy, �íkalo se mu rezavý Petr. Byl známý svými zlými skutky, ba 
dokonce skute�nými zlo�iny, které se mu ale vždy poda�ilo svést na druhé. Jednou to však 
nevyšlo. S úsp�chy roste pýcha a ta p�edchází pád. Rezavého Petra nechali zmrskat a 
omrá�eného hodili do hradního p�íkopu. Život jej ale dosud neopustil a bohužel nep�išlo ani 
pokání. Probral se z mrákot a doplazil se z hradního p�íkopu k šibenici. Hroznou scénu 
doplnila i bou�ka. Blesky oza�ovaly popravišt� a rezavý Petr p�i jednom z nich poznal, že není 
u šibenice sám. Na kameni proti n�mu sed�l malý muží�ek a kolem n�j byl na zemi 
namalován krvavý kruh. Petr se za�al k mužíkovi plazit a poznal, že proti n�mu sedí samotný 
�ert. Mužík zak�i�el: "Nep�ekra�uj tento kruh, nebo jsi synem smrti!" Pak se zahled�l 
ubohému panošovi do o�í a za�al ho pokoušet: "Tvá chudoba se kon�í, m�žeš být stejn� 
bohatý jako lidé na hrad�. Už nebudeš muset nikomu sloužit! Zapiš se mi svou duší a dám ti 
tolik zlata, že ti nikdy nebude chyb�t!" Petr náhle pocítil, jak ho p�echází všechna bolest a do 
hlavy mu vstupuje p�íjemné horko. Bude bohatý! Bude stejn� bohatý, jako ti, kdo jej dali 
zmrskat. Ba bude ješt� bohatší než oni, bude siln�jší a bude se jim moci mstít. Rád s �ertovou 
nabídkou souhlasil. Malý mužík vytáhl s neobvyklou silou ze šibenice h�ebík a škrábl jím 
Petra ost�e p�es ruku. Krví, která vytryskla, pak napsal smlouvu. Petr potom následoval �erta 
ke skalní jeskyni. Bou�ka ustávala. Petr nahlédl do jeskyn� a spat�il to, po �em celý život 
toužil: hromady zlata a st�íbra. A tak za�al žít jako pán. Proslavil se po okolí svým 
rozma�ilým životem i dalšími zlo�iny. Byl zlým pánem. Na �erta už zapomn�l a jen si užíval 
svého bohatství. �as od �asu si chodil do jeskyn� obnovovat svou zásobu.  
Jednou, po mnoha letech, p�išel také k jeskyni, když tu náhle obest�ela celý kraj tma, takže 
v�bec nevid�l. Hmatal poslepu ve skalní pr�rv�, až dosáhl na cosi ledov� studeného. Poznal v 
tom po �ase mrtvé lidské t�lo, snad ze šibenice. Dal se v hr�ze na út�k, když vtom ucítil na 
krku n��í ruku a p�ed ním vyšlehl plamen. Kdosi na n�j promluvil a Petr poznal v hlase svého 
dávného dobrodince �erta. Ten jej nyní prudce uchopil a svrhl ze skály. Skon�il se život 
rezavého Petra, život, který Petr sám prom�nil ve zlo.  

 
 
Napsal: Leo Zerhau 
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